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Abbildung 1: Gummibärchen ©Pixabay

Abbildung 2: Bubble Tea - eine bunte Spezialität aus Taiwan ©Pixabay 
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Abbildung 3: Fertig angesetzte 
Frucht-Alginat-Lösung und 
Calciumlactat-Lösung 

Abbildung 2: Frucht-Bubbles in der 
Calciumlactat-Lösung (links) 
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Abbildung 3: Bubble Tea Variation mit Tapiokaperlen 

©Pixabay
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Abbildung 4: Zusammensetzung unserer 
Atemluft (symbolhaft) ©Pixabay

Abbildung 5: Wasser geht bei Siedetemperatur (100 °C) in den 
gasförmigen Aggregatzustand über (Wasserdampf) 

Abbildung 6: Thermoskanne/Thermobehälter (Dewargefäß) ©Pixabay



5 
 

 

• 

• 

• 

• 

• 

• 

• 

Abbildung 7: Zutaten für das 
Schokoladeneis 

Abbildung 8: Temperierte 
(abgekühlte) Schokoladensahne 

Abbildung 9: Gefrieren der Schokoladensahne mit 
dem flüssigen Stickstoff 
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Abbildung 10: Biologische 
Teiglockerung - der Hefezopf 

©Pixabay

Abbildung 11: Mechanische 
Teiglockerung - die Biskuitroulade 
©Pixabay

Abbildung 12: Chemische 
Teiglockerung - der 
Marmorkuchen ©Pixabay
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Abbildung 13: Zutaten für den 
Mikrowellenkuchen 

Abbildung 14: Der fertige 
Mikrowellenkuchen nach dem 
auslösen aus dem Pappbecher 
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