Che 
Ger
Woraus besteht Schokolade – Teil 1
Datum:

Klasse 7




Materialien:
Waage, Messer, Messzylinder, Erlenmeyerkolben (100 ml), Glas​stab, Heizplatte, 2 Bechergläser (50, 250 ml), Trichter, Faltenfilter

Chemikalien:
Schokolade, Aceton, Wasser

Durchführung:
1. Wiege 10 g zerkleinerte Schokolade ab.

2. Messe mit dem Messzylinder 30 ml Aceton ab und gib es in den Erlenmeyerkolben.


3. Füge die Schokolade hinzu und löse sie, indem du mit einem Glasstab rührst. Stelle dabei den Erlenmeyerkolben in ein Becherglas (250 ml) mit warmem Wasser.

4. Wiege ein leeres 50 ml-Becherglas:

5. Wiege einen Faltenfilter:

6. Filtriere die Schokoladenlösung in das Becherglas.

7. Spüle den Erlenmeyerkolben mit 20 ml warmen Aceton aus und filtriere diese Lösung ebenfalls in das Becherglas.

8. Stelle das Becherglas und den Faltenfilter bis zur nächsten Stunde unter den Abzug.

9. Wiege das Becherglas mit dem Rückstand, wenn das Aceton vollständig verdunstet ist:

