Ergebnisse: Woraus besteht eigentlich Schokolade?
Unsere Versuchsergebnisse:

	In 10 g Alpenmilchschokolade befinden sich
	In 10 g Nussschokolade befinden sich
	In 10 g Karamellschokolade befinden sich
	In 10 g weißer Schokolade befinden sich
	In 10 g Milka Luftlée befinden sich
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Vergleich mit den Angaben auf der Schokoladenverpackung

	In 100 g Alpenmilchschokolade befinden sich
	In 100 g Nussschokolade befinden sich
	In 100 g Karamellschokolade befinden sich
	In 100 g weißer Schokolade befinden sich
	In 100 g Milka Luftlée befinden sich

	Zucker, Kakaobutter, Vollmilchpulver, Kakaomasse, Milchzucker, Sahnepulver, Butterfett, Haselnussmark,  Emulgator, Aroma, Kakao: mindestens 30%
	Zucker, Kakaobutter, Vollmilchpulver, Kakaomasse, Milchzucker, Sahnepulver, Butterfett, Haselnüsse,  Emulgator, Aroma, Kakao: mindestens 30%
	Zucker, pflanzliches Fett, Kakaobutter, Magermilchpulver, Glucosesirup, Kakaomasse, Süßmolkepulver, Milchzucker, Sahnepulver (1,9%), Butterreinfett, gezuckerte Kondensmagermilch, Zuckersirup, Invertzucker, Haselnüsse, Emulgator, Salz, Aroma
	Zucker, Kakaobutter, Magermilchpulver, Süßmolkepulver, Milchzucker, Butterreinfett, Emulgator, Aroma
	Zucker, Kakaobutter, Magermilchpulver, Kakaomasse, Süßmolkepulver, Milchzucker, Haselnüsse, Butterreinfett, Emulgator, Aroma, Kakao: mindestens 30%
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Schokolade ist ein Stoffgemisch aus verschiedenen Stoffen, wir konnten Fett, Zucker und Kakao identifizieren. Diese Stoffe konnten wir durch einen Vergleich ihrer Stoffeigenschaften identifizieren. Jeder Stoff weist dabei mindestens eine für ihn charakteristische Stoffeigenschaft auf (siehe Steckbriefe). Durch unterschiedliche Stoffeigenschaften lassen sich Stoffe aus einem Stoffgemisch heraustrennen.
